
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

１ 日時 令和８年６月１４日（日） 1１：0０～１５：３０ （２部制） 

第１部 １１：00～1２:30 

第２部 １４：00～1５:30 

※どちらの時間帯も内容は同一です。 

 

２ 場所 群馬県庁３１階 ソーシャルキッチン「GINGHAM」 

（前橋市大手町 1 丁目 1-1） 

 

３ 内容  

・完熟の「ゆみまる」を使ったうめ干し作り 

・青うめの「白加賀」を使ったうめジュース作り 

 

４ 主催 群馬県園芸協会 

 

５ 共催 群馬県 

 

６ その他 

・参加者の募集は定員に達したため、終了しています。 

  ・当日は、今が旬の果物等（さくらんぼ、うめ、うめ加工品）の販売を実施します。  

 

（参 考） 群馬県内「うめ」の生産状況 

 

 

令和８年６月４日 

農政部 蚕糸特産課 果樹係 

電話：027-226-3136 

内線：３１３６ 

うめ加工教室の開催 
～初夏のフルーツを楽しむ～ 

群馬県産うめの消費拡大を目的に、「うめ加工教室」を開催します。 

当日は、うめ干しやうめジュースの作り方を紹介・実演するとともに、県産うめの

特徴や魅力についても紹介します。 

収穫期（完熟うめ）の「ゆみまる」 

１ 栽培面積：827ha（全国第２位） 

２ 収 穫 量：5,180t（全国第２位） 

３ 主な産地：高崎市、安中市 

４ 主な品種：白加賀 

  （出典：農林水産統計 令和７年産栽培面積、収穫量） 

 

 

 

 

 



 

 



 

 


