
 
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

G-アナライズ＆ＰＲチームと群馬県庁 31 階の「欧州料理 レストラン ヴォレ・シーニュ」が連携し、群馬県が
開発したニジマス「超絶サーモン V３」を使った、期間限定コラボメニューを提供します。 

「超絶サーモン V３」は、低脂肪でヘルシー、加熱するとふっくらジューシーな食感で、ヒラメなどの海産白身魚を
思わせる味わいが特徴です。「超絶サーモン V３」の魅力を味わえるこの機会に、ぜひご賞味ください。 
 
１ 提供メニュー 

超絶サーモン V3 と秋茄子のポワレ 香味野菜のバターソース 
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２ 提供場所 

 

 

 
２ 提供場所 

欧州料理 レストラン ヴォレ・シーニュ 
住所：群馬県前橋市大手町１丁目１番１号（群馬県庁 31 階） 
電話：027-220-1600 

 
 
 

令和８年 10 月８日 
農政部 
ぐんまブランド推進課 販売戦略係 
電話：027-226-3129 内線：3139 

<セット内容> 

メイン料理、サラダ、パン又はライス、ドリンク 

<提供価格> 

2,000 円（税込） 

<提供期間> 

10 月 10 日～11 月 30 日 
※ランチタイム（11:30～14:30）のみ 

１日限定 10 食 


